
EFD-1001VM
EFD-1002VM 
EFD-1003VM 
EFD-1004VM



2

СОДЕРЖАНИЕ



3

1.     ОБЩИЕ УКАЗАНИЯ
1.1. Настоящее руководство по эксплуатации устанавливает правила 

эксплуатации и содержит описание и сведения по назначению, ис-
пользованию, транспортировке и хранению прибора. Данный прибор 
предназначен исключительно для использования в бытовых условиях. В 
противном случае изготовитель снимает с себя ответственность за 
последствия, а также гарантийные обязательства.

1.2. Прибор Мастерица EFD-1001VM, EFD-1002VM, EFD-1003VM, EFD-
1004VM предназначен для высушивания овощей, фруктов, мяса, рыбы, 
грибов, лекарственных трав, для приготовления йогурта, пастилы и 
десертов в домашних условиях, при оптимальной температуре от 35 до 70 
градусов. 

1.3. Сушильная камера имеет возможность приготовления натурального 
домашнего йогурта. вместимость стеклянных баночек до 9 штук. 
(Стеклянные баночки для приготовления йогурта в комплекацию не входят).

1.4. Сушилка обладает следующими преимуществами: большой объём су-
шильной камеры, поддоны для сушки, поддон для пастилы изготовлены из 
первичного пищевого пластика высокого качества, наличие встроенного 
вентилятора, ускоряющего процесс сушки, наличие терморегулятора 
позволяет выбирать и устанавливать нужную температуру сушки, низкий 
уровень шума, два года гарантии*. 

2.     КОМПЛЕКТ ПОСТАВКИ
1. Сушилка для овощей и фруктов – 1 шт.
2. Руководство по эксплуатации – 1 шт.
3. Поддон  для пастилы – EFD-1001VM,
EFD-1002VM, EFD-1003VM – 1 шт.
EFD-1004VM – 2 шт.
4. Упаковочный пакет – 1 шт.
5. Упаковочная коробка – 1 шт.
3.     УСТРОЙСТВО ПРИБОРА
1. Крышка
2. Съёмные поддоны для сушки, 
два из которых со съёмной сеткой – 
EFD-1002VM, EFD-1004VM – 5 шт.
EFD-1003VM – 6 шт.
EFD-1001VM – 8шт.
3. Корпус
4. Регулятор температуры

* В сушилке Мастерица EFD-1004VM – 2 поддона 
   для пастилы и десертов

Вы можете доукомплектовать Вашу 
сушилку следующими полезными товарами:

, 
EFD-1002VM, EFD-1003VM, EFD-1004VM
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Рабочая температура сушки: от 35° до 70°С
Высота одного поддона: 40 мм
Количество поддонов для сушки: 
EFD-1001VM – 8 шт. 
EFD-1002VM – 5 шт.
EFD-1003VM – 6 шт.
EFD-1004VM – 5 шт.
Количество поддонов для пастилы:  
EFD-1001VM, EFD-1002VM, EFD-1003VM – 1 шт.
EFD-1004VM – 2 шт.
Длина электрического шнура: не менее 100±2см
Срок службы: 10 лет
Гарантийный срок: 24 месяца.
Страна изготовления: Россия.
Защитой прибора от перегрева служит термодатчик, который и регулирует 
рабочую температуру прибора. Защита прибора от возгорания обусловлена 
негорючими материалами прибора согласно классу безопасности по ГОСТу.
Товар сертифицирован.
Дата выпуска указана на приборе и на упаковочной коробке.
Данный прибор предназначен для работы в сухих помещениях при температуре 
воздуха от 10°С до 35°С, и относительной влажности воздуха не выше 80%.
Произведено по заказу ООО «МАРКЕТ».
Изготовитель: ООО «Техно-Нева». 
Адрес изготовителя:  195196, г. Санкт-Петербург, ВН. ТЕР. Г. Муниципальный округ 
Малая Охта, ул. Таллинская, д.7 литера О, помещ. 1-Н, офис 407.
Товар соответствует требованиям 
ТР ТС 004/2011 «О БЕЗОПАСНОСТИ НИЗКОВОЛЬТНОГО ОБОРУДОВАНИЯ», 
ТР ТС 020/2011 «ЭЛЕКТРОМАГНИТНАЯ СОВМЕСТИМОСТЬ ТЕХНИЧЕСКИХ СРЕДСТВ»
ТР ЕАЭС 037/2016 Технического регламента Евразийского экономического союза 
«Об ограничении применения опасных веществ в изделиях электротехники и 
радиоэлектроники»
ТУ 28.93.16–001– 55340830–2023

11.    ТЕХНИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ

СУШИЛКА 3 в 1для овощей и фруктов с функцией приготовления  
йогурта и десертов торговой марки «Мастерица»  EFD-1001VM, 
EFD-1002VM, EFD-1003VM, EFD-1004VM  для бытового применения.
Номинальное рабочее напряжение 220-240 В
Номинальная частота сети питания: 50-60 Гц
Мощность: 600 Вт



(техническое обслуживание) СУШИЛКА 3в1 EFD-1001VM, EFD-1002VM, EFD-1003VM, EFD-1004VM для овощей и фруктов
с функциями приготовления ЙОГУРТА и ДЕСЕРТОВ (электрическая)

(техническое обслуживание) СУШИЛКА 3в1 EFD-1001VM, EFD-1002VM, EFD-1003VM, EFD-1004VM для овощей и фруктов
с функциями приготовления ЙОГУРТА и ДЕСЕРТОВ (электрическая)
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РЕЦЕПТЫ
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Приятного аппетита!
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